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Menus
Restaurant
doAppl |

« Les éleves de la section hoteliere vi
accueillent du lundi aendredi midi ainsi
gue le jeudi sow

. Résorvez dés maintenant au |
: 03.21.95.45.80 |
de 900 a 1200
uniquement.




L6®qui pe p®dagogique httellerie et |l es ® ve
secteur hotelier

LE RESTAURANT DOAPPLI CATI ON VOUS AC

Du lundi au vendredi midi : Menu a' 2 , (boissons non comprises

Mardi et j eudi soir: Menu a2 2 , (boissons non comprises
Les soiréex Prestige sout compris & 2 , 0 0

Vous pouvez doéoredoagtaid®js” dro®uesrewdrurauxdu

03.21.95.480de 9h00 a 12h0@niguement

Nous vous saurions gré de bien vouloir indiquer systématiquement &dmperchargée des
réservationyos coordonnéesomplétegnom, prénom, n° de téléphgriemai).

Merci de bien vouloir informer une semaine
de couverts réservés. Les réservations seront bloquées une semaine avant la date de votre
repas.

Pour des raisons pédagogiques et législatives, vous voudrez bien vous présenter

A 12h15 pour le service du midi (Aucun accueil apres 12B0)
A 19h00 pour le service du soir  (Aucun accueil apres 1980)

Fermeture durestaurant a 14H30le midi et 22HO00Ile soir.

Les menus sont susceptibles dé°tre modifi ®s
approvisionnements.

Nous organisons également des manifestations de tgpagns, séminaires, conférences,
assembl| ®es g®n®r al esé coupl ®es ou non avec u
Pour la réservation de ce genre de manifestation, veuailez contacter.




PROTOCOLE SANITAIRE COVID-191 Rentrée 2021/2022

« Pour se protéger et protéger
lesautres» gz ] OBLIGATOIRE

=1 PASS SANITAIRE

Chers clients,

Nous avons |l e plaisir de voupmuranenouwlie bnnder a u
scolaire dés le 20 septembre 2021.

Comme vous le saveain pass sanitairevous sera demandé obligatoirement pour accéder a
notre restaurant pour toutes les personnes de plus de 18 ans. Le pass sanitaire entrera en vigueur
pour les 1218 ans a partir du 30 septembre 2021.

Qu 06-e 8 t qpagsgamitaire valide?

Le pass sanitaire consiste en la présentation, numérique (via l'application TousAntiCovid
notamment) ou papier, d'une preuve sanitaire, parmi les trois suivantes :

- une preuve de vaccination compléte avec délainécesspire s | 6i nj ecti on fi
ou

-une preuve de rétablissementdu Cedtd at ant dobéau moins 11 jours
ou

-un test RTPCR ou antigénique négatif de moins den@ares.

Nous vous remercionigalemente bien vouloivenr® gui p®s doun masque p
pour le bon déroulement de votre repas et la sécurité de tous.

Merci de votre compréhension.

Mme Dorothée DUBOIS

Directeur Délégué aux Formations Professionnelles et Technologiques
ct.0623981r@atille.fr



mailto:ct.0623981r@ac-lille.fr

La section hoteliere vous invite a venir
d®couvrir ses concep:
Les midis
De 12h15a 14100




Semaine du 20 septembre au 2&ptembre2021

Mac®doi ne, tomate Flamichepicarde au maroilles
*kkkkkkk *kkkkkkk
Escalopale veau panée Caudere étaploise
Pommes cocottes et petit pois R
R Poires flambées au geniévre de Houllarame
P°cshéamig®avcaeni | | ¢ de biere brune, glace spéculoos

D (A AT B CEC AT

Semaine du 27 septembre au OXtobre 2021

Salade périgourdine
*kkkkkkk
Magret canard au poivre vert
Fagot haricots vest pommes frites

*kkkkkkk

Tarte Bourdaloue




Semaine du Od4ctobre au 10 octobre 2021

Mercredi 06 octobre 2021

Potage Saint Germain aux crodtons

Fondant de biuf
GarnitureGrandMere

Café Gourmand

Vendredi 08 octobre 2021

Marmite du pécheur au cidre brut

Rable de lapin aux trompettesla bénédicting
butternut et légumes racines

Pommes flambées au calvados, glace van

Semaine du 1loctobre au 17octobre 2021

Mercredi 13 octobre 2021

Me nu CHOTI
Salade doéendi ves, p
maroilles

Carbonadd-lamande
Pommes fondans®et endive braisés

Tarte au sucre « traditionnebe

Jeudi 14 octdre 2021 Vendredi 15 octobre 2021

Bisque de crustacés glacéartare de tomate|Filet de maquereau aux deux choux et beur
gingembre, picklede carotteset betterave
Pilons de volaille caramélise
Fricassée de sdtydaisse Sole meuni re, pom
Risotto crémeux sucrine snacké, grappe de tomate rotie
Fenouil braisé
Fagot doéasper ge¢g Farbreton revisitéoruneauxflambés au rhum

Fromage blanc aux fines herbes

Tarteaux fraises sur crémeux aux citrons




Semaine du 18 octobre au 24 octobre 2021

Mercredi 20 octobre 2021

Tartare de saumon aux agrumes
Caneton po°l ®
Ecrasée Vitelotte, flan de céleri, pommeg
Duchesse

Crépedlambées et glace

Jeudi 21 octobre 2021

Feuillet® de fruit

Filet de lapin au miel et noisettes
Gnocchi de semoulgagliatelles de carotteg
et étuvée de poireaux

Brioche per duehumraisird
flambée au rhumlanc, manger au curry

Vendredi 22 octobre 2021

i uf ala florentine, émulsion de parmesarackers au jambon dafs

Fondant ddédagneau fa-on navarin

Assiette gourmande

Semaine du Ohovembre au 14novembre2021

Lundi 08 novembre 2021

Mardi 09 novembre 2021

Méli-mélo de légumes
Escalope de volaille forestiere,
Poélée de légumes automnal@gsmmes
miettes

Crumble, glace vanille

Assiette de crudités

Filet de volaille grillé et beurrmaitre
d 6 h porenks pailleharicots verts

Cocktail Florida




Mercredi 10 novembre 2021

Menu NORMAND :
Plateau de fruits de mer

Filet de sole Dieppoise
Flan de brocolis et riz pilaf

Tarte Normande

Vendredi 12 novembre 2020

Déclinaison de charcuteries

Pavéde rumsteak au poivre, gratin dauphinois, tomate provencale, flan de champign

i u f la neige cao-citron vert, émulsion banasgassion

Semaine du 15 novembre au 2iiovembre 2021

Lundi 15 novembre 2021

Mardi 16 novembre 2021

Macédoine de légumes
Escalope de volaille au curry,
Jardiniere de légumes, écrapomms de
terre

Clafoutis, glace vanille

Poke bowl de légumes marinés

Pave de rumsteck grilkét sauce vierge
Pommes PonlNeuf, pois gourmand

Salade de fruitfrais

Mercredi 17 novembre 2021

Jeudi 18 novembre 2021

Moules a la creme et curry

Sauté de @au Marengo
Pommes Chéateau et tonmt®nifites au four

Profiteroles

iuf poch® et <cour
Mignon de porc farci au chorizo
mousseline de panais,

choux romanesco, carottes en deux facol

Tarte amandine aux framboises
couronnée de pistache




Vendredi 19 novembre 2021

Avocat cocktail

Poulet sauté@la bourguignonne, pomme cocotte, flan de carotte, petits pois

Tarte chocolat caramel

Semaine du 22 novembre au 28ovembre 2021

Lundi 22 novembre 2021

Mardi 23 novembre 2021

Assiette de charcuteriésncaises

Supf me de vol ail lLge
Rizpilaftpar f um®, fagot

Salade de fruitfrais

Quiche provencale

Dos de cabillaud poché et sauce hollanda
Pommes glacées au safraarottes glacées

Déclinai®n autour de

Mercredi 24 novembre 2021

Jeudi 25 novembre 2021

Avocat crevetts

Truite au riesling, pommes vapeurs,
Salicornegotieset capres

Fondant chocolat et creme anglaise

Feuillet® doéiufs bet
foies de volaille sautés
Mesclun au vinaigre de framboise

Filet de porc en robe de choux
Sauce Zingara
Pommes Chéateau
Carottes multicolores glacées
Flan de champignons

Crépes flambées
Aspic dobéagr umg

Vendredi 26 novembre 2021

i u poché émulsion de paris, comte, noix

Clte de

bau cassis, dPoiielf|fap e t

ddbasper gelamoel@®c h

Poire « BelleDijonnaise »




Semaine du 29 novembre au 08écembre 2021

Lundi 29 novembre 2021

Mardi 30 novembre 2021

Assiette de charcuteriésncaises

Supréme de volaille fagon basquaise
Riz pilaf au chorizgtomate persillée

Minestrone de fruits variés, lié a la purée (
mangue

Tourte aux légumes

Troncon ddurbot poché esauce béarnaise
Pommes confitescourgettes glacées

Déclinaison autour de la mangue

Mercredi 01 décembre 2021

Jeudi 02 décembre 2021

Menu BRETON :
Taboulé Breton

Cotriade de poisson au Cidre
et ses petits legumes

Far bretonKouign-amann
Crépe flambée en trilogie

Crique de pomme de terre aux gambas

Waterzoi de pintadeau
Petits legumes

et
menthe
bugnes lyonnaises atilk shake

Terrine Ssupr ®° mes

Vendredi 03 décembre 2021

CCF restaurant

Semaine du06 décembre au 12iécembre2021

Lundi 06 décembre 2021

Mardi 07 décembre 2021

Tartare de biluf
Médaillon de porc sauce charcutiére
Fagot dbasper

Pomme Macaire, butteuhroti au miel

Buche denoél poire/chocolat

Assiette de truite fumée
Filet de mignon de pore Tournedos», sauce
bordelaise
Pommes fondantes eaittes fanes

Biscuit roulé




Mercredi 08 décembre 2021

Jeudi 09 décembre 2021

CCF restaurant

Céte de pordoublegrillée (2 convives) sauc

Saladep ®r i gou

rdine
Vinaigrette °

|

hollandaise a la moutarde
Garniture Bayaldi
Gratin dauphinois
Flan de topinambours

Tarte Tatin aux pommes

Vendredi 10 décembre2021

CCF restaurant

B
| S e
o :

Semaine du 13 décembre au 1®cembre2021

Lundi 13 décembre 2021

Mardi 14 décembre 2021

Tartare de saumon fumé

Tournedos de porc lardé sauce moutardg
| 6anci enne

Méli-mélo de légumes de saison
Pomme Macairehutternut roti au miel

Buche de noél

Assiette de saumon funeé ses
accompagnements

Magret de canard saut®,a u c e
Pommes rotiegt endive meuniere

Blche de noél

Mercredi 15 décembre 2021

Jeudi 16 décembre 2021

Menu GRAND EST:
Paté en crolte Alsacien « maison »

Choucroute garnie, pommes vapeurs

Forét noire

Millefeuille de saumon fumé

Dos de cabillaud soufflé Condorcet
mousse de potimarron

Riz au lait safranédnarmeladel 6 o r a n
tuiles caramélisées




Gambas flambées

kkkkkkkk

Mignon de porc fagon Wellington, poélée de Ilégumes de saison

kkkkkkkk

Entremes chocolatfamboise

Semaine du 03 janvier au 09 janvier 2022

Jeudi 06 janvier 2022

CCF restaurant Menu VEGETARIEN :
iuf poch® sur ,fedletédde
sésame

Pavé de champignons de Paris et pleurg
facon escalope panée
Ragodt de lentilles au curry
Terrine de légumes grillés
Vinaigrette do
Flan de haricots verts

Baba au rhum sur patissiere chaude a
banane

i uf pfacentb@rguignonne
*kkkkkkk
Croustillant de saumon griliux herbes, sauce béarmailan de petits pois, tomate a la
duxelles, pommes &phin

*kkkkkkk

Galettedes rois




Semaine du 10 janvier au 16 janvier 2022

Lundi 10 janvier 2022

Mardi 11 janvier 2022

Tarte 7 lardoos) ngesclomde salad
Blanquettede o | ai | | e
Riz créole aux champignons, flan de camott
au cumin

Dame blanche

Assiette de charcutesdrancaises

Poulet rGti elsonjus de cuisson
Pommes Ruphine tomatea laprovencale

Choux a la creme

Jeudjansdier 2022

Creme de choux fleurs aux coquillages

Dorade rotie,
butternut du potager au sucre muscovadeonoisettes

Variation autour du citron

Semaine du 17 janvier au 23anvier 2022

Lundi 17 janvier 2022

Mardi 18 janvier 2022

Quiche lorrainemesclun de salade

Blanquette de veau aux primeurs
Riz pilaf, flan de brocoli

Poire BelleHéléne

Tartare de saumagt ses accompagnemen

Coquelet réti esonjus de cuisson
Pommes croquettetomatesconfites

Choux chantilly

Jeudi 20 janvier 2022

Jambon de Bayonret pickles Aspic de légumes, esclun

Papillote du pécheur aux légumes, sauckandaise
Flan de potiron, pmmes Darphin, ¢oucroute braisée

ParisBrest auspéculms




Semaine du 24 au 30 janvier 2022

Jeudi 27 janvier 2022

Tartare de saumon et concomb

Paupiette de veau aux champignons
Endives dorées, panissenhelets de courgette

Cr°pes ~ | a d&GrandM@nied 6or ange et

Semaine du 31 janvier au 06 février 2022

Lundi 31 janvier 2022 Mardi 01 février 2022

Feuilletée aux fruits de mer et aspergertes, Soufflé au comté
sauce safranée

Potée Fran€€omtoise
Brochette de poissons pocheés, sauce anis
sur lit de choux fermens&au Riesling Assiette de fromage du jura
pommes persillées

Tarte jurassienne
Entremets ¢assion» et ananas flambés

Jeudi 03février 2022

Salade de cresson, mangue verte et pétgnefesgretteThai
Marmite du pécheur
Céleris, poireaux, pomme de terre, carottes du bouillon
Crottin de Chavignol au miel

Pain de campagne toasté et graines de Grenade

Moelleux au chocolat noir,lace pralinée
Compotée de fruitexotiques aux épices




La section hoteliere Vauban vous
accuellle
De 19h a 22h

Le Noél des Déshéritésopération B o u ¢ h e s » €9rDécermbre 2019



Moul es 7 |l a fondue dobéendi ve,

kkkkkkkk

Poulet en crodte de sel, frites de patate douce, tian de légumes

kkkkkkkk

Couronne sablée aux agrumes, smoothie vanille pamplemousse

Boudinacidulé et pommes grillées en gelée et chutney

kkkkkkkk

R6ti de lotte et embeurré de chou au carvi
Carottes pour pr essauetvin pugentuie de pMa x i mo

kkkkkkkk

Plateaude fromagesles provinces francaises

kkkkkkkk

Sablé normand aux framboisesadarhubarbe

Risotto crémeux aux gambas et pétoncles aux petits légppmest o ~ | 6
*kkkkkkk
Filet de veau en croltsauce au Calvados
Gratin de champignongommes Arliefl an d 0 sestgser ge s

*kkkkkkk

(@)

Millefeuille de pomme au caramel beurre satiéson oulis de pommes vanillé

Soirée prestige autourdelabigro He o62Aadaz2ya O2 YL

ifuf parfait au Maroill es et |

*kkkkkkk |

Tournedos de biluf fl amb®, r @

*kkkkkkk

Nougat glacé a la kriek

Saumon fumgblinis maison
ou Bavarois guacamole au pesto et tomate séchée

*kkkkkkk

Fil et -achévalienh ESavoyarde
ouRognon de vealBaugé
Subrics de poireauxacottes multicolores au mjghommes fondantes au cidre

kkkkkkkk

Fondant au chocolaglace a la chicoréceashbayon ~ | 6al coo




Soirée prestige autour du Champagneo He 02Aaazya O2Yl

Chartreuse de volaille fermiére au boudin de Reth
ciur coulant champignol
jus de poulet au marc dghampagne

*kkkkkkk
Noi sette doébagneau r tti ) i
navetsfondants et jus au suc de vin rouge

kkkkkkkk

Déclinaison derbmagedrancais

k*kkkkkkk

Le finger cheesecake a la feve de tonka et fruits rouges au biscuit rose de Reims

Soirée prestige autour du Champagne H ¢

boissons comprises SaumonGravlax,sauce au raiforttartare
ddagrumes aux 1

*kkkkkkk

Feuilleté de ris de veau aux champignons

asperges vertes S.e ' 1'e do agneas a é'
ek ou Filet de rouget au vinaigre de frambois
Turbotin au Champagne, lentillon de Reim| Ratatouille aux olives noires, pommes Darp
| ®gumes doaut o tatin aux oignons et anchois
*kkkkkkk *kkkkkkk
Tiramisuframboise aux biscuits roses d§ Omelettenorvégienne soufflée et sonuis dg
Reims framboises

Cromesqui s doe situiiennp detpsireaanxy c hor i Z

*kkkkkkk

Cailles en deux cuissons
Mini ratatouille,pi af doéoogéi pedlb@®nhdc ves

*kkkkkkk

Madeleine facon baba abhum, @nfit de patates douces au nme¢banane rotie flambée

Noix de saint jacquest @annelloni de céleri rave aux épinards

kkkkkkkk

Blanquette de veau inspiration Olivier Nasti

kkkkkkkk

Farandolede fromagegrancais

kkkkkkkk

Bavarois au pai d 0 s@pcléroeatines réties




